je men fish -
a rouge affair

B vins
/ & bulles

"h"




mousserend

(fr) champagne a. bagnost
brut cuvée selection

(es) cava flama d’or -
brut méthode traditionele
(es) pet nat -

vinestar sparkling 2024

wit

(fr) cOotes de gascogne

lavila

(fr) picpoul de pinet

domaines félines jourdan

(it) piemonte

belotti semplicemente (natuur)
(fr) Toire - sancerre domaine cherrier
(fr) bourgogne - macon fuissé
chateau vitallis

(fr) bourgogne - chablis

domaine dampt & fils

(fr) bourgogne - pouilly fuissée

domaine lassarat & fils (bio)

6,5 - 21 -

8,5 - 28-

9,5 -

55

38
49

28

38

46

49
44

54

68

rood

(fr) cOtes de gascogne

lavila

(fr) ventoux - j. quiot (2023)
(fr) ardéeche

domaine du mazel - cuvée raoul (natuur)
(fr) cdtes du rhdne

p. Jjaboulet paralléle 45 (2022)
(fr) bordeaux - lalande-de-pomerol
chateau de Ta commanderie (2020)
(it) montepulciano d’abruzzo
talamonti moda

(fr) chateauneuf-du-pape

domaine du vieux lazaret (2022)

orange

(it) umbrié - dinamo nucleo

rosé

(fr) cOtes de gascogne
lTavila
(fr) cotes de provence

clos de mistinguett (cru classé)

6,5 - 21 - 28
8,5 - 38

9,5 - 47

40

54

38

76

9,5 - 47

6,5 - 21 - 28
39



lunchmenu 32
tot 14:00
zalm gravad Tax / rundscarpaccio / kaasballetjes (v)
entrecote ‘holstein’ tagliata met frietjes / sliptong a la meuniére* / orzotto (v)

sabayon / affogato

* geserveerd met frietjes, kropsla en huisgemaakte mayonaise

menu je m’en fish 38
groepen vanaf 8 verplicht
zalm gravad Tax / rundscarpaccio / kaasballetjes (v)
entrecote ‘holstein’ tagliata met frietjes / sliptong a la meuniére* / orzotto (v)
moelleux / affogato

koffie / thee
* geserveerd met frietjes, kropsla en huisgemaakte mayonaise

menu homard 74
op bestelling (1 dag op voorhand)
zalm gravad lax
duo van kreeft
(2 halve kreeftbereidingen naar keuze)

moelleux / affogato

kreeftbereidingen 55
op bestelling (1 dag op voorhand)
gegrilde kreeft tom kha met mosselen en frietjes / gegrilde kreeft

a 1’armoricaine met tagliolini / kreeft belle vue met frietjes

plateau je m’en fish 118 (59 p.p.)
op bestelling (1 dag op voorhand)
halve canadese kreeft | oesters | zalm gravad lax | wulken | bouquet garnalen |
groenlipmosselen | petoncles | lTangoustines | kabeljauwsalade | gamba’s |

boquerones | huisgemaakte mayonaises | citroen

menus



principal

gegrilde gamba’s - verse tagliolini 27
bouillabaisse ‘je m’en fish’ - rouille 29
hele gegrilde tarbot - beurre blanc* 70 (35 p.p)
filet pur ‘holstein’ au poivre* 31
sliptong a Ta meuniére* 27
orzotto - champignons - miso - hersttruffel (v) 24

* geserveerd met frietjes, kropsla en huisgemaakte mayonaise

extra portie frietjes 4

extra portie brood 3

principal



to share ( or not )

oester creuse - natuur 3,5/stuk
oesters creuse - mignonette 4/stuk
oesters creuse gegrild - ‘ndujaboter (per 6 stuks) 24
boquerones - Took 7
garnaalkroket (per stuk) 10/stuk
kaasballetjes - parmezaan 12
ibericokroketjes - chipotlemayonaise 13
paté en crolite - armagnac 12
zalm gravad Tax - rode biet - zure room 14
toast mer du nord - noordzeegarnalen 14
scheermessen - persillade 13
brioche - kabeljauw - bearnaise - haringkaviaar 15
carpaccio van rundsvlees - truffel - parmezaan 14
tom kha kai - mosselen -coquille - scampi - pijlinktvis 16

avant



cocktails & aperitief

gin tonic
pornstar martini
espresso martini
rouge affair
whiskey sour
aperol spritz
pastis

negroni

natural vermouth on ice

mocktails

botivo soda
bisous bisous

seedlip tonic

warim

Tungo

espresso

cappucino

latte

verse thee (munt/gember)

thee suggestie

12
13
12
14
13
10

13

11

I N R )

fris

fritz kola/kola suikervrij 3,5

fritz orange

fritz citroen

zester

fevertree tonic

fever tree ginger beer

water plat/bruis (0,751)
bier

stella

duvel

tietje

ouwe duiker

orval

geuze 3 fonteinen - cuvée
armand & gaston (37,5 cl)

ramon 0,0

digestieven

whisky glenmorangie 10y
calvados busnel vsop
cognac courvoisier vsop
amaretto

yuzucello

boissons

3,5
3,5

[ N SN S N

11
10
10

10



desserts

moelleux au chocolat vanilleijs

affogato salted caramel

créme brilée 9

trio van cannoli

espresso martini
warm

Tungo

espresso

cappucino

latte

verse thee (munt/gember)

thee suggestie
digestieven

whisky glenmorangie 10y
calvados busnel vsop
cognac courvoisier vsop
amaretto

yuzucello

apres

9

12

7

9

B T~~~ OV N O}

11
10
10

10



lunchmenu 32
tot 14:00

zalm gravad lax / rundscarpaccio / kaasballetjes (v)

entrecote ‘holstein’ tagliata met frietjes / sliptong a
la meuniére* / orzotto (v)

sabayon / affogato

* geserveerd met frietjes, kropsla en
huisgemaakte mayonaise

lunchmenu



