
je m’en fish - 
a rouge affair



lunchmenu 32lunchmenu 32
tot 14:00

zalm gravad lax │ rundscarpaccio │ kaasballetjes

kabeljauw
kokkel – saffraansaus - puree

sabayon │ affogato

maandmenu je m’en fish 38maandmenu je m’en fish 38

zalm gravad lax │ rundscarpaccio │ kaasballetjes

kabeljauw
kokkel – saffraansaus - puree

affogato │ moeulleux

koffie │ thee

kreeftbereidingen 55kreeftbereidingen 55
op bestelling (1 dag op voorhand)

belle vue 
(met frietjes)

tom kha en mosselen 
(met frietjes)

gegrild met saffraansaus
(met puree)

menu homard 74menu homard 74
op bestelling (1 dag op voorhand)

zalm gravad lax

duo van kreeft
(2 halve kreeftbereidingen naar keuze)

moelleux │ affogato

plateau je m’en fish 118 (59 p.p.)plateau je m’en fish 118 (59 p.p.)
op bestelling (1 dag op voorhand)

halve canadese kreeft - oesters - zalm gravad lax - wulken - bouquet garnalen

groenlipmosselen - petoncles - langoustines - krabsalade - gamba’s -

boquerones - huisgemaakte mayonaises - citroen

to share (or not)to share (or not)

oester natuur	 3,5/st
creuse nr.3

oester ponzu	 4/st
creuse nr. 3

oester‘ndujaboter 6st.	 24
creuse nr. 3

carpaccio van coquille 	 15 
coquille – calvadossiroop 
peer – hazelnoot

coquille haringkaviaar 2st.	 16
coquille – witte wijnsaus 
puree – haringkaviaar

tarte tatin rode ui 	 14
rode ui – bladerdeeg – karamel  
geitenkaasmousse – pijnboompit

rundstartaar (handgesneden)	 15 
bavette – wasabi – limoen – soja
sesam – limoenmayonaise

pasta fresca pijlinktvis 	 22
pijlinktvis - ‘nduja – linguine  
paprika – curry 

ravioli van noordzeekrab 	 21 
noordzeekrab – tom kha – ricotta 

schelpjes 	 16 
kokkel – mossel – scheermes  
witte wijn – room – look

tom kha kai	  17
pijlinktvis – scampi  
coquille – mossel

boquerones 	 7
ansjovis – look 

canard à l’orange 	 15 
magret de canard – sinaas – boter 

gemarineerde tonijn 	 17 
tonijn - sesamcrème 
wasabipinda – schanul

zalm gravad lax 	 14 
zalm – zure room  
mierikswortel – dille

scheermessen	  14
scheermes – ponzu

kaasballetjes 	 9
parmezaan

tutjespap bisque 	 23
noordzeegarnalen – strandkrab bisque 
puree – gepocheerd eitje - dille

garnaalkroket 	 10/st
noordzeegarnaal – panko 

varkenswang 5 spices	  14 
varkenswang – gember – bruine suiker

roggevleugel à la meunière	  25
rog – beurre noisette – kapper 
citroen - dragon

bouillabaisse je m’en fish	 31
rouille – toast – gemalen kaas

octopus ‘nduja 	 19
octopus - ‘nduja – puree   
rouille - gerookte paprika

hele gegrilde tarbot (2p.)	 79 
tarbot – beurre blanc

side dishesside dishes

frietjes	 4
met huisgeklopte mayonaise 

kropsla	  5
dragondressing – pistache

puree soufflé	  6

dagvers is onze liefdetaal
soms is iets sneller op dan verwacht

today’s catch is not tomorrow’s



dessertsdesserts

moelleux met vanilleijs	 €9

affogato met salted caramel 	€7

crème brûlée 	 €9

espresso martini	  €12

warmwarm

lungo	  €3

espresso 	 €3

cappucino 	 €4

latte 	 €4

verse thee (munt/gember) 	 €4

thee suggestie	  €4

digestievendigestieven

whisky glenmorangie 10y 	 €11

calvados busnel vsop 	 €10

cognac courvoisier vsop 	 €10

amaretto 	 €9

yuzucello	  €10

cocktails & aperitiefcocktails & aperitief

gin tonic 	 12

pornstar martini 	 13

espresso martini 	 12

rouge affair 	 14

whiskey sour	  13

aperol spritz 	 10

pastis 	 7

negroni 	 13

natural vermouth on ice 	 8

mocktailsmocktails

botivo soda 	 7

bisous bisous 	 8

seedlip tonic 	 11

warmwarm

lungo 	 3

espresso 	 3

cappucino 	 4

latte 	 4

verse thee (munt/gember) 	 4

thee suggestie 	 4

frisfris

fritz kola/kola suikervrij 	3,5

fritz orange 	 3,5

fritz citroen 	 3,5

zester 	 6

fevertree tonic 	 4,5

fever tree ginger beer 	 4,5

water plat/bruis (0,75l) 	 6

bierbier

stella 	 3,5

duvel 	 5,5

tietje	  6

ouwe duiker	  5,5

orval 	 7

geuze 3 fonteinen cuvée 	 14,5
armand & gaston (37,5 cl)

ramon 0,0 	 4,5

digestievendigestieven

whisky glenmorangie 10y 	 11

calvados busnel vsop 	 10

cognac courvoisier vsop 1	 0

amaretto 	 9

yuzucello 	 10

al onze cocktails kunnen ook alcoholvrij
vraag dit gerust aan het personeel


